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O espaco durante o dia

Muuda empresarial

Mais de 7 metros de mesa

Reunides, apresentacdes, workshops
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e Jantar de Aniversario

» Exposicoes

» Reunides de Empresas

» Apresentacao de novos projectos empresariais
 Lancamento de livros

 Cursos de formacao

e Cursos Muuda (sushi, maquilhagem, patshwork, etc)

E até...

Casamentos

Ou qualquer outro desafio que nos queiram lancar

Fora do horario de funcionamento da loja o espaco fica para uso
exclusivo do grupo, no jantares traga o seu Ipod!
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Propostas de menus

Seleccione 0 seu menu entre as propostas que temos para si

EntradaS (a optar)
* Tabua de queijos:
« Camembert, Brie, Emmental, pasta de queijo com ervas Sopa optan)

» Salmao Fumado acompanhado de: alcaparras e limao
» Pasta de Delicias do Mar e requeijao
» Tomates recheados com Ricotta e mozzarela

J anta r (a optar)

e Bacalhau com broa
» Bacalhau a Mafalda

*

» Creme de Cenoura
» Creme de Legumes

* Arroz de Pato

* Chili com arroz Basmati

» Lombo assado recheado com espinafres e queijo fresco

» Lombo de porco recheado com Ameixas e Vinho do Porto, acompanhado de arroz Basmati e salada
* Empadéo de Alheira

* Perninhas de frango com cogumelos

*

. .Beringelas grelhadas )

« Quiches vega Bebidas (a optar)
* Agua

SObremesa (a optar) e Coca-Cola

* Cafe

* Groselha

e Sangria tinto
* Sangria de Champagne com frutos silvestres
* Vinho branco Casa do Valle
* Vinho Quinto Tinto

Para grupos com cerca de 25 pessoas 0 « Estopa Tinto ou branco
valor sera de aproximadamente 25€ » Rose Casa do Valle

* Quitras sugestdes

* Bolo de Chocolate
* Delicia de Limao (mousse de lim&o, leite condensado e bolacha)
* Mousse de Leite Condensado
» Salada de Fruta




